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start your journey 
from east to west!

SELLENY´S
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Zeit, eine neue Tra-
dition Zu Beginnen!

Alles begann Mitte des 19. Jahrhunderts mit einer mutigen Entscheidung: Der renommierte Wiener 
Maler Joseph Selleny ließ gemeinsam mit Erzherzog Ferdinand Maximilian Wien für zwei Jahre hinter 
sich – und nahm an Österreichs erster und bis heute einziger Weltumsegelung teil. Was er unterwegs sah, 
prägte ihn nachhaltig. Besonders der Osten hatte es ihm angetan. Seine Eindrücke hielt Selleny in fast 
2.000 Aquarellen fest. 550 Tage und 50.000 Seemeilen später kehrte er nach Wien zurück – mit einem 
neu gewonnenen Blick auf die Welt. 1862 wurde ihm die Gestaltung des Wiener Stadtparks anvertraut.  

Was entstand, war mehr als eine Grünanlage: ein Ort, wo Wiener Lebensart und internationale Einflüsse 
aufeinandertrafen, wo Kaffeehauskultur und Weltkulturen, Ost und West sich begegneten. Ein weltoffener 
Treffpunkt im Herzen der Stadt – damals wie heute. Joseph Selleny starb 1875. Sein Geist jedoch lebt weiter.

Sein Entdeckerdrang, seine Offenheit und seine Neugier auf die Welt inspirieren uns bis heute.In tiefer 
Verbeugung vor diesem Esprit beginnen wir voller Stolz eine neue Tradition: im SELLENY’S am Wiener 

Stadtpark.



Time, to start a 
new Tradition!

It all began in the mid-19th century with a bold decision: the renowned Viennese painter Joseph 
Selleny, together with Archduke Ferdinand Maximilian, left Vienna behind for two years – and set sail 
on Austria’s first and, to this day, only circumnavigation of the globe. What he witnessed along the way 
left a lasting mark on him. The East, in particular, captured his imagination. Selleny preserved his 
impressions in almost 2,000 watercolours. 550 days and 50,000 nautical miles later, he returned to Vienna 
– with a new perspective on the world. In 1862, he was entrusted with the design of Vienna’s Stadtpark. 

What emerged was more than a park: a place where Viennese way of life and international influences came 
together, where coffee house culture and world cultures, East and West, met as one. A cosmopolitan meeting 
point in the heart of the city – then as now.Joseph Selleny passed away in 1875. Yet his spirit lives on.  
 

His sense of adventure, his openness and his curiosity about the world continue to inspire us to this day.
In deep admiration of this esprit, we proudly begin a new tradition: at SELLENY’S at the Wiener Stadtpark
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Unsere Julius Meinl Kaffeespezialitäten werden von wahren Meistern ihres 
Fachs komponiert. Für SELLENY‘S haben wir eine besondere Kaffeemi-
schung gewählt – eine Einladung, die facettenreiche Welt des Kaffees zu ent-
decken und neue Aromen kennenzulernen. Perfekt veredelt zu ausgewählten 

Barista-Kreationen, mit Leidenschaft und Präzision zubereitet. BOOST

Our Julius Meinl coffee specialities are crafted by true masters of their art. For 
SELLENY’S, we have selected a distinctive coffee blend – an invitation to explore 
the multifaceted world of coffee and discover new aromas. Perfected into carefully 

curated barista creations, prepared with passion and precision. BOOST.

COFFEE  
HERITAGE  
ENHANCED 



COFFEE & CAKE DEAL   – 9,50 –
Wähle bei uns aus der Kuchenvitrine an der Bar  

deinen Lieblingskuchen aus und wir servieren ihn dir mit einem Kaffee deiner Wahl.
Choose your favorite cake from our cake selection at the bar  

and we will serve it for you with your choice of coffee.

SELECTED CAKES   – 6,50 –
Genieße täglich wechselnde Köstlichkeiten aus unserer hauseigenen Patisserie.

Wähle deinen Lieblingskuchen aus der Kuchenvitrine an der Bar.
Enjoy our daily changing creations from the in-house patisserie.

Choose your favorite from the cake display at the bar.

KLIMT CAKE   – 10,00 –
Eine süße Hommage an Wiener Kunst und Handwerk.

Feiner Haselnuss-Walnuss-Biskuit mit Pariser Creme und edler Schokoladenglasur.
A sweet homage to Viennese art and craftsmanship. 

Delicate hazelnut-walnut sponge with Parisian cream and fine chocolate glaze.

OUR coffee

Sweet treats

  Selleny’s Signatures.     Lokale Spezialitäten. Local specialties.

GLORIETTE GOLD – BIO FAIRTRADE
80% Arabica Bohnen, 20% Robusta Bohnen. 
Röstung: Traditionell Wiener mitteldunkel. 

Herkunft: Nicaragua, Honduras und Mexiko. 
Aroma: Nussig mit Kakao-Noten

Geschmack: Kakao, Walnuss und Zuckerglasur 
80% Arabica and 20% Robusta beans. 

Roasting: Traditional Viennese medium dark. 
Origin: Nicaragua, Honduras and Mexico.

Aroma: Nutty with cacao notes
Taste: Cacao, walnut and sweet notes
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KLEINER 	 – 4,00 –		
SCHWARZER/BRAUNER 	  
Small Espresso/Espresso with Milk on the side.

GROSSER         	 – 5,50 –                     
SCHWARZER/BRAUNER 	  
Double Espresso/Double Espresso  
with Milk on the side. 

LATTE MACCHIATO 	 – 6,00 – 
Latte Macchiato.	

VERLÄNGERTER  	 – 4,50 – 
Americano.	

WIENER MELANGE  	 – 5,50 – 
Americano with Creamy Milk Foam.

CREME BRÛLÉE LATTE 	 – 7,00 – 
Espresso, geschäumte Milch, Vanille 
und eine Karamellkruste.  
Espresso, Foamed Milk, Vanilla 
and Caramel Crust. 

ICED LATTE FREDDO 	 – 6,50 – 
Milch eiskalt serviert mit einem  
Schuss Espresso. 
Milk served with Ice Cubes and a 
shot of Espresso.

TRINKSCHOKOLADE 	 – 6,50 – 
Hot chocolate.	

RONNEFELDT TEA	 – 7,00 –
English Morning Tea 
High Grown Earl Grey 
Red Fruit
Jasmin Gold
Maroccant Mint
Camomile
Natural Herbs
Masala Chai
Greenleaf

FRISCHER AUFGUSS 	 – 6,50 –
Fresh Tea Infusion 
Minze / Mint 
Ingwer / Ginger 
Zitrone / Lemon

Barista pro TEA & Infusions

  Selleny’s Signatures.     Lokale Spezialitäten. Local specialties.

COFFEE & TEA



  Selleny’s Signatures.     Lokale Spezialitäten. Local specialties.

Ohne ist das neue Mit. Sei sober 
curious und entdecke unsere 0% 
Lab Edition – kompromisslos 
hochwertig, bio, selbstgemacht. 

Mit Undone. REVITALIZE.

Without is the new with. Be 
sober curious and discover our 0% 
Lab Edition – uncompromisingly 
premium, organic, homemade. 

With Undone. REVITALIZE.

COCKTAIL 0%
Alcohol-free

NO PORNSTAR MARTINI 		  – 13,00 –
Undone No. 9 Not Vermouth, Limette, Vanille,  
Maracuja, Aquafaba, alkoholfreier Sekt.
Undone No. 9 Not Vermouth, Lime, Vanilla,  
Maracuja, Aquafaba, Non-Alcoholic Sparkling Wine.

NO-GIN & TONIC		  – 13,00 –
Undone No. 2 Not Gin, Three Cents Aegean Tonic.
Undone No. 2 Not Gin, Three Cents Aegean Tonic.

RUMLESS RASPBERRY 		  – 12,00 –
Undone No.1 Not Rum, Vanille, Himberre.
Undone No. 1 Not Rum, Vanilla, Raspberry.

MINTED EDEN		  – 12,00 –
Undone No. 9 Not Vermouth,
Mandel, Zitrone, Ananas, Minze.
Undone No. 9 Not Vermouth,
Almond, Lemon, Pineapple, Mint.

PALOMA SIN 		  – 14,00 –
Undone No. 4 Not Mezcal,
Three Cents Pink Grapefruit, Limette.
Undone No. 4 Not Mezcal,
Three Cents Pink Grapefruit, Lime.
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  Selleny’s Signatures.     Lokale Spezialitäten. Local specialties.

Zeitgeist steht für Lebendigkeit, 
Stil, Qualität, Einzigartigkeit, Re-
gionalität und Verantwortungs-
bewusstsein. Unsere Spritzes sind 

demnach Zeitgeist. REFRESH.

Zeitgeist is vitality, style, quality, 
uniqueness, regional roots and a 
sense of responsibility. That is ex-
actly what our Spritzers embody. 

REFRESH.

spritz o‘clock

SPRITZES
SELLENY’S BLOOM 		  – 13,00 –
Hendricks Gin, Himbeere, Limette,  
Schlumberger Brut.
Hendricks Gin, Raspberry, Lime,  
Schlumberger Brut.

VERDANT SPRITZ 		  – 13.00 –
Schlumberger Brut, Three Cents Lemon Tonic, 
Mandel, Limette, Gurke.
Schlumberger Brut, Three Cents Lemon Tonic, 
Almond, Lime, Cucumber.

POMEGRANATE SPRITZ		  – 13,00 –
Lillet Blanc, Schlumberger Brut, Granatapfel,  
Limette, Soda.
Lillet Blanc, Schlumberger Brut, Pomegranate,  
Lime, Soda.

PASSIONFRUIT SPRITZ		  – 13,00 –
Aperol, Passionsfrucht, Passoã, Schlumberger Brut.
Aperol, Passion Fruit , Passoã, Schlumberger Brut.

GOLDEN SPRITZ (0.0% ABV)		  – 12,00 –
Undone No. 7 Not Orange Bitter,
Mangosaft, Mandelsirup, Soda. 
Undone No. 7 Not Orange Bitter,
Mango Juice, Almon Syrup, Soda.
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DRAFT BEER 

Non-alcoholic

OTTAKRINGER 	 0,3l – 5,00 – 
LAGER 4,7% 	 0,5l – 7,50 – 
Austria.		
Hell, ausgewogen, erfrischend.	  
Bright, balanced, refreshing.	

OTTAKRINGER	 0,3l – 5,00 –		
ROTES ZWICKL 5,2% 	 0,5l – 7,50 –	
Austria.	  
Malzig, sanft, rustikal.	  
Malty, smooth, rustic.	

BUDWEISER LAGER 5%	 0,3l – 5,50 –		
Czech Republic.	 0,5l – 8,00 –	
Knackig, ausgewogen, ikonisch.	 	
Crisp, balanced, iconic.	

BOTTLED BEER 

BUDWEISER LAGER 5%	 0,3l – 7,00 –	
Czech Republic.		
Knackig, ausgeworgen, ikonisch.		
Crisp, balanced, iconic.

CORONA 4,5%	 0,3l – 8,00 –	
Mexico.		
Leicht, erfrischend, luftig.		
Light, refreshing, breezy.

ERDINGER 	 0,5l – 7,50 – 
WEISSBIER 5,3% 	 	
Germany.		
Fruchtig, hefig, lebendig.		
Fruity, yeasty, lively.

OTTAKRINGER CITRUS 	 0,5l – 7,00 – 
RADLER 2,1% 	 	
Austria.		
Spritzig, perlend, erfrischend.		
Zesty, effervescent, quenching.BUDWEISER 	 0,3l – 6,50 – 

ALKOHOLFREI 0%	  	
Czech Republic.		
Klar, vertraut, ohne Reue.		
Clean, familiar, guilt-free.		

BEER 8
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WHITE

FRÄULEIN ROSÉ 	 1/8l – 8,00 –		
VON DÖBLING 	 0,75l – 45,00 –		 
Mayer am Pfarrplatz, Austria.		

LES GRAVIERES ROSÉ 	 1/8l – 9,00 –	 
Château La Gordonne, France.	 0,75l – 50,00 –	

MIRAVAL ROSÉ AOC 	 1/8l – 15,00 –	 
Château Miraval, France.	 0,75l – 80,00 –	

Es fehlt ein Wein? Frag unser Team nach der er-
lesenen Weinauswahl vom LENZ - Social Dining. 

Missing a wine? Ask our team for the curated wine 
selection of LENZ - Social Dining .

Rosé

WINE

RED

GRÜNER VELTLINER	 1/8l – 7,00 –		
KAMPTAL DAC 	 0,75l – 40,00 –	 	
Schloss Gobelsburg, Austria.	  	

WIENER GEMISCHTER 	 1/8l – 9,00 – 
SATZ DAC  	 0,75l – 50,00 –	 
Christ, Austria.	

SAUVIGNON BLANC 	 1/8l – 12,00 – 
Steininger, Austria.	 0,75l – 65,00 –

GARNIER CHABLIS AOC	 1/8l – 15,00 – 
Domaine Garnier & Fils, France.	 0,75l – 85,00 –

ZWEIGELT 	 1/8l – 8,00 – 
Schloss Gobelsburg, Austria.	 0,75l – 45,00 – 
		
WIENER TRILOGIE	 1/8l – 10,00 – 
CUVÉE  	 0,75l – 55,00 –	 
Wieninger, Austria.

CHIANTI CLASSICO DOCG	 1/8l – 12,00 – 
Castello d’Albola, Italy.	 0,75l – 70,00 –

MALBEC	 1/8l – 15,00 – 
Terrazas de los Andes, Argentina.	 0,75l – 85,00 –
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Sparkling champagne

BUBBLES
SCHLUMBERGER BRUT 	 1/8l – 8,00 –	 
Schlumberger, Austria.	 0,75l – 45,00 –	

SCHLUMBERGER ROSÉ 	 1/8l – 10,00 –	 
Schlumberger, Austria.	 0,75l – 55,00 –	

PROSECCO DOC 	 1/8l – 10,00 –	 
Bottega, Italy.	 0,75l – 55,00 –	

HOCHRIEGL BRUT 	 1/8l – 7,00 –		
ALKOHOLFREI 	 0,75l – 40,00 –		 
Hochriegl, Austria.		

HOCHRIEGL ROSÈ 	 0,75l – 40,00 –		
ALKOHOLFREI 	 	 
Hochriegl, Austria.	

POMMERY BRUT	 1/8l – 16,00 – 
ROYAL AOC 	 0,75l – 110,00 –		 
Pommery, France.		

POMMERY BRUT 	 1/8l – 18,00 – 
ROSÉ AOC 	 0,75l – 125,00 –		 
Pommery, France.		

POMMERY APANAGE	 0,75l – 165,00 – 
1874 BRUT AOC	  
Pommery, France.

POMMERY ROYAL BLUE     0,75l – 155,00 – 
SKY DEMI SEC	  
Pommery, France. 
 
DOM PÉRIGNON AOC 	 0,75l – 380,00 –	 
Moët & Chandon, France.

ARMAND DE BRIGNAC	 0,75l – 550,00 –		
AOC 		  
Armand de Brignac, France. 
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HYDRATION 
STATION

water

Hausgemachte Limonaden und Eistee, frisch gepresstes oder lokale 
Bio-Säfte, klassische Softdrinks. RECHARGE.

Homemade lemonades and iced tea, freshly squeezed juices or local organic 
options, classic soft drinks. RECHARGE.

VÖSLAUER  
Mineralwasser: 	  0,33l – 5,00 – 
Still oder prickelnd.	  0,75l – 8,00 – 
Mineral Water:  
Still or sparkling.

SODA  (JUGENDGETRÄNK)  
Zubereitet mit frischem  	 0,25l – 2,50 –  
Wiener Hochquellwasser.	 0,5l – 4,50 –  
Prepared with fresh 	  
Viennese Spring Water.

SODA ZITRONE  (JUGENDGETRÄNK)  
SODA HOLLUNDER  (JUGENDGETRÄNK)  
Zubereitet mit frischem  	  0,25l – 3,50 – 
Wiener Hochquellwasser. 	  0,5l – 5,50 – 
Prepared with fresh  
Viennese Spring Water.

WIENER HOCHQUELLWASSER  
Viennese Spring Water.	  0,5l – 1,50 –



Juice

VITALIZER

soft drinks

  Selleny’s Signatures.     Lokale Spezialitäten. Local specialties.

FRANZ JOSEF RAUCH  	 0,2l - 5,50 –	 
Frag das Team nach unserer Auswahl. 
Ask the team for our selection.

GESPRITZT 	  0,5l - 6,50 – 
Juice with sparkling mineral water. 
Choose your Juice.

FRISCH GEPRESSTER SAFT	 0,2l – 7,00 – 
Orange 
Freshly squeezed orange juice. 

HAUSGEMACHTE LIMONADE	 0,5l – 6,50 – 
Probiere unsere saisonalen 
Kreationen.  
Homemade lemonade.  
Try our seasonal creations.

HAUSGEMACHTER EISTEE	 0,5l – 6,00 – 
Wähle aus unseren saisonlen  
Geschmacksrichtungen.                                                                       
Homemade iced tea. Choose from		
our seasonal flavors.

COCA-COLA	 0,33l – 5,50 – 
Coca-Cola 
Coca-Cola Zero	

FANTA, SPRITE	 0,33l – 5,50 –

ALMDUDLER 	 0,35l – 5,50 –	

RED BULL 	 0,25l – 6,50 –	

RED BULL ZERO 	 0,25l – 6,50 –	

THREE CENTS SELECTION 	 0,2l – 6,00 – 
Ginger Ale 
Ginger Beer		
Aegean Tonic (Mediterranean)		
Dry Tonic		
Pink Grapefruit Soda 
Lemon Tonic (Bitter Lemon)		
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EATS
MEETS
WEST  

CULINARY

World meets Vienna - auch in der Selleny‘s Küche. Von Table Snacks, Tatar und feinen 
Dips über unsere beliebten Truffle Fries bis hin zu herzhaften Burgern und süßer Patisserie 
- internationale Vielfalt trifft Wiener Lebensgefühl. Was immer gleich bleibt: erstklassige 

Qualität, regionale Zutaten von ausgewählten Partnern und echtes Herzblut in jedem 
Gericht. REJUVENATE.

World meets Vienna – also in Selleny’s kitchen. From table snacks, steak tartare and fine dips 
to our beloved truffle fries, hearty burgers and sweet patisserie – international variety meets 
Viennese soul. What never changes: first-class quality, regional ingredients from carefully 

selected partners and genuine heart in every dish. REJUVENATE.



FOOD
MARINIERTE OLIVEN (VEGAN)

– 8,00 – 
Kräuter, Zitrone.

Marinated Olives, Herbs, Lemon.

TRUFFLE FRIES (V)

– 11,00 –
Trüffelmayonnaise, Parmesan, Schnittlauch.

Truffle Mayo, Parmesan, Chives.

MISH & MASH DIPS (V)

– 16,00 –
Kichererbsen, Melanzani, Paradeiser, 

Walnuss, Pitabrot.
Chickpeas, Eggplant, Tomato 

Walnut, Pita bread.

BRUSCHETTA (VEGAN)

– 12,00 –
Frische & sonnengetrocknete Paradeiser,

Oliven, Basilikum.
Fresh & Sun-Dried Tomatoes, Olives, Basil.

Snacks Classic‘s

Informationen zu Allergenen erhälst du auf Anfrage bei unserem Team.
Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. gesetzlicher MwSt.

For information on allergens, please ask a member of our team. All prices are in euro and include VAT.

  Selleny’s Signatures.     Lokale Spezialitäten. Local specialties.  (v) = Vegetarisch. Vegetarian.

SELLENY‘S FARMHOUSE CLUB 
– 24,00 –

Hendlbrust, Speck, Paradeiser, Spiegelei, Avocado, 
Salat, Mayonnaise, Steakhouse Pommes.

Chicken breast, Bacon, Tomato, Fried Egg, Avocado, 
Salad, Mayonnaise, Steakhouse Fries.

BRIOCHE BURGER
– 24,00 –

Österreichisches Rindfleisch, Avocado, Speck,
Spiegelei, Käse, Marillen-Zwiebel Chutney, 

Steakhouse Pommes.
Austrian Beef, Avocado, Bacon, Egg, 

Cheese, Apricot-Onion Chutney, Steakhouse Fries. 

BABY GEM SALAD (V)

– 16,00 –
Olivenöl- & Parmesandressing, Croutons, 

Kapernbeeren, Pochiertes Ei.
Olive Oil & Parmesan Dressing, Croutons, Caper 

Berries, Poached Egg. 

Mit gegrillten Hühnerbruststreifen.
With Grilled Chicken Breast Strips.

– 19,00 –

Mit gegrillten Garnelen.
With Grilled Prawns.

– 28,00 –
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FOOD
raw foodbar bites

  Selleny’s Signatures.     Lokale Spezialitäten. Local specialties.  (v) = Vegetarisch. Vegetarian.

BEEF RENDANG CROQUETTES
– 17,00 –

Würziger Erdnuss Dip.
Spicy Peanut Dip.

CRISPY PRAWNS 
– 19,00 –

In Pankokruste gebacken, Chili-Limetten-Mayo.
Deep Fried Prawns, Baked in Panko Crust, 

Chilli-Lime-Mayo.

MINI KÄSEKRAINER 
– 14,00 –

Senf, Kren, Bio-Brot von Öfferl.
Mustard, Horseradish,

Organic Sourdough Bread from Öfferl.

BEEF TARTARE          
– 22,00 –

Konfierter Dotter, Röstzwiebel, Erdäpfelbrioche.
Confit Egg Yolk, 

Crispy Onions, Potato Brioche.

BROOK TROUT CEVICHE
– 18,00 –

Bachsaibling Ceviche, Avocado, Mango, 
Granatapfel, Schalotten, Koriander. 

Avocado, Mango, 
Pomegranate, Shallots, Coriander. 

 
POKE BOWL 

– 14,00 –
Dinkel, Avocado, Edamame, Gurke, Mango, 
Sprossen, Wakamesalat, eingelegter Ingwer. 
Spelt, Avocado, Edamame, Cucumber, Mango, 

Sprouts, Wakame Salad, Pickled Ginger.

Mit roher Lachsforelle. 
With raw salmon trout. 

– 18,00 –



sweet & CHEESE

„THE CHEESE ARTIST“ PLATTER (V)

– 18,00 – 
Käse vom “ The Cheese Artist”, Chutneys,  

Weintrauben, Bio-Sauerteigbrot von Öfferl.
Cheese selection from “The Cheese Artist”, Chutneys, 

Grapes, Organic Sourdough Bread from Öfferl.

SEASONAL SELECTION
– 15,00 – 

Frische Früchte und Beeren.
Fresh Fruits and Berries.

SELECTED CAKES                           
– 6,50 –

Genieße täglich wechselnde Köstlichkeiten aus 
unserer hauseigenen Patisserie. 

Wähle deinen Lieblingskuchen aus der 
Kuchenvitrine an der Bar.

Enjoy our daily changing creations from 
the in-house patisserie. Choose your favorite 

from the cake display at the bar.

FOOD
DAILY SPECIAL
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GULYASSUPPE 
– 14,00 –

Rindfleisch, Paprika, Erdäpfel,
Majoran, Bio-Brot von Öfferl.

Beef, Bell Pepper, Potato, Marjoram,
Organic Bread from Öfferl.

WIENER SCHNITZEL 
– 34,00 –

Petersilienerdäpfel, Preiselbeeren.
Parsley Potatoes, Cranberries.

HAM & CHEESE TOAST 
– 16,00 –

Putenschinken, Gouda, Trüffelbutter, 
Steakhouse Pommes.

Turkey Ham, Gouda, Truffle Butter, 
Steakhouse Fries.

 
BREAD SELECTION  (V)

– 5,00 –
Bio-Sauerteigbrot von ÖFFERL,

Cremig gerührte Heumilchbutter mit Kräutern.
Organic Sourdough Bread from ÖFFERL,

Whipped Hay Milk Butter with Herbs.

bread selection
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sellenys.barsellenys-bar.at

SELLENY´S


